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FLEISCH WURST GENUSS

-

'GENUSS- EMPFEHLUNG

von Dlenstag, 12.01. bis einschl. Samstag, 16.01.2021

€/100g 2 Stuick
kaufen

"\ 3 Stilick mit-
A\ _nehmen!

| Gulasch gemischt @ ;. Cordon-Bleu

1/2 Ochs, 1/2 Schwein » vom Schwein, fix und fertig paniert

€/100g

b 10,79}

Leberkas fein

aus dem Steinbackofen

2 Stiick
kaufen
3 Stiick mit-
nehmen! /

A

/" Schweinswiirstl - A Kartoffelsuppe

fur die Pfanne oder den Grill fix und fertig, nur noch erwarmen

£

WIR VERDOPPELN
IHREN EINKAUF!

Beim Kauf von einem Paar

Wiener

erhalten Sie ein weiteres Paar von uns geschenkt!

<

_www.wenisch-metzgerei.de ’ . _ Abgabe nur in haushaltsiiblichen Mengen und solange der Vorrat reicht.
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| WENISCH

FLEISCH WURST -GENUSS

= UNSER GENUSS IMBISS
FRISCH GEKOCHT ABWECHSLUNGSREICH & PREISWERT
l.fnsere chhgnkarte von Montag, 11.01. bis Samstag, 23.01.2021

Schaschlikpfanne € 00 Spaghetti ,Bolognese*
mit Reis €0, mit Blattsalat €5,50 -
Portion Spanferkel _ :
mit Knédel und Kraut 7,20 Schweinebraten 3
mit Knddel und Kraut €6,10 £
¢
Hackbraten -
mit Gemise und Kartoffelpiree € 5,60 Cordon Bleu z
vom Schwein ¥
. . mit Kartoffel-Gurkensalat €6,20 i
Ochsen-Pastramisandwich 5
mit Cole-Slaw, Dijon-Senf-Frischkase, E
Rucola €4,90 Ochsensauerbraten E
Erhaltlich in der Genusszentrale & im Gaubodenpark mit Blaukraut und Spétzle °
7,20 2
Kalbsrahmbraten 2
mit Spatzle €7,50 g
. (U]
Fingernudeln -
Apfelstrudel mit Apfelmus €5,20 =
mit VanillesoBe €5,20 =
2
Zwiebelgeschnetzeltes
Ochsengulasch | vom Schwein H
mit Nudeln €6 ’ 50 mit Kartoffelgratin €6 ’ 00
Erhaltlich in der Genusszentrale & im Gaubodenpark 0 Erhaltlich in der Genusszentrale & im Gaubodenpark
Vorbestellen” - Rufen.Sie uns einfach anv ,’ -';"; ' SR-Gaubodenpark: '_I'él. 09421/ 9622042
SR-AuBere Passauer Str. 10: Tel. 09421/ 846262 StraBkirchen, Straubinger Str., Tel. 09424 / 8937

SR-Roseggerstr.: Tel. 09421/ 42562 ' www.wenisch-metzgerei.de

G =0

Unser Genussversprechen fiir unser Schweinefleisch

Unser Schweinefleisch - und damit auch das Fleisch fiir unsere Wurst - kaufen wir bei der Fleisch-
manufaktur Haspel in Dombiihl bei Ansbach. Die Schweine, die hier téaglich frisch zerlegt

werden, stammen aus konventioneller Haltung und Schlachtung im Inland. Die Einhaltung
hochster Qualitatsstandards macht diesen Betrieb fiir uns zum vertrauenswiirdigen Partner.




