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WENISCH

FLEISCH WURST GENUSS

-

'GENUSS- EMPFEHLUNG

von Dlenstag, 20.07. bis einschl. Samstag, 24.07.2021

Y Packungeny — m— 2 Stiick
ackungen\ . § ol P - ¥ o ’
kaufen . T A : % kaufen

3 Packungen " 4 i -y 3 Stiick mit-
#/\mitnehmen! /&% B A nehmen!

C emersteakj " Schaschlik

grillfertig mariniert : | P - natur oder mariniert

€/100g

" Paprikafleischwurst

perfekt zur Brotzeit @ aus frischen Paprika hergestellt

€/100g

511,49ﬁ

Wurstsalat

im praktischen To-Go-Becher

o

WIR VERDOPPELN . ¢ -‘}\\

IHREN EINKAUF!

N 4 -
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Beim Kauf von einem Paar

Kalbsbratwiirstl | « ,

erhalten Sie ein weiteres Paar von uns geschenkt!
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< \\ > - )% 2

_www.wenisch-metzgerei.de ’ . ~ Abgabe nur in haushaltsiiblichen Mengen und solange der Vorrat reicht.



.‘l . FLEISCH WURST -GENUSS
FRISCH GEKOCHT ABWECHSLUNGSREICH & PREISWERT
Unsere chhgnkarte von Montag, 19.07.’bis Samstag, 31.07.2021
Paprikagulasch Gyrosgeschnetzeltes
vom Schwein mit Erbsenreis €6,40 vom Schwein mit Reis €6,50
) 5
. : Schweinebraten £
Gefiillte Schweinebrust mit Knddel und Kraut €6,90 3
mit Bayerisch Kraut € 6,90 s
¢
Rahmhackbraten £
Putensteak mit Kartoffelpiiree und Gemiise €5,90 5
in Sahne-SoBe mit Kartoffelgratin € 6,50 i
| - 5
' Ochsen-Tellerfleisch £
mit Bouillonkartoffeln & Rahmspinat € 7,90 ke
Kalbsrahmgulasch Ochsen-Pastrami-Sandwich 3
mit Nudeln €7,50 _ m. Dijonsenffrischkase, Cole-Slaw & Rucola 5
Erhdltlich in der Genusszentrale &
& im Giaubodenpark € 4 ’ 90 T
| 5
Apfelstrudel Seehecht gediinstet :
mit Vanillesof3e € 5, 20 mit LimettensoB3e und Petersilienkartoffeln g
€6,10 >
Wiener Backhendl Kisespitzle - $
mit Kartoffel-Gurkensalat €6,50 mit Rstzwiebeln und Blattsalat € 5,90 e

Erhltlich in der Genusszentrale & im Gdubodenpark Erhiltlich in der Genusszentrale & im Gaubodenpark

~ .

Vorbestellen" - Rufen.Sie uns einfach an: -';’; 4." ' SR-Gaubodenpark: Tel. 09421/ 9622042
SR- -AuBere Passauer Str. 10: Tel. 09421/ 846262 StraBkirchen, Straubinger Str., Tel. 09424 / 8937
SR-Roseggerstr.: Tel. 09421/ 42562 ' www.wenisch-metzgerei.de
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Unser Genussversprechen fiir unser Schweinefleisch

Unser Schweinefleisch - und damit auch das Fleisch fiir unsere Wurst - kaufen wir bei der Fleisch-
manufaktur Haspel in Dombiihl bei Ansbach. Die Schweine, die hier taglich frisch zerlegt

werden, stammen aus konventioneller Haltung und Schlachtung im Inland. Die Einhaltung
hochster Qualitatsstandards macht diesen Betrieb fiir uns zum vertrauenswiirdigen Partner.




