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WENISCH

FLEISCH WURST GENUSS

'GENUSS- EMPFEHLUNG

von Dlenstag, 13.10. bis einschl. Samstag, 17.10.2020

o
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*Schwemeschulter { " Leberkiis-Briit

mit Schwarte, ideal zum Braten in der praktischen 500 g Schale

€/100g

0,89

Sommerwurst

unsere beliebte Aufschnittwurst

€/100g

Rahmschwammerl

besonders streichzart o fix und fertig, nur noch erwarmen

WIR VERDOPPELN
IHREN EINKAUF!

Beim Kauf von einem Paar

Wiener

erhalten Sie noch ein weiteres Paar von uns geschenki!

<

www.wenisch-metzgerei.de Abgabe nur in haushaltsiiblichen Mengen und solange der Vorrat reicht.



WENISCH

FLEISCH WURST -GENUSS

UNSER GENUSS-IMBISS

FRISCH GEKOCHT, ABWECHSLUNGSREICH & PREISWERT
Unsere Wochenkarte von Montag, 12.10. bis Samstag, 24.10.2020

Gefliigelgeschnetzeltes

Gefiillte Paprikaschote

Seelachsfilet gebacken

Putencurry

Erhaltlich in der Genusszentrale & im Gaubodenpark

Vorbestellen? - Rufen Sie uns einfach an:
SR-AuBere Passauer Str. 10: Tel. 09421/ 846262
SR-Roseggerstr.: Tel. 09421/ 42562

~

mit Champignons und Reis €6,10
Paprika-Rahmbraten
vom Schwein mit Nudeln € 6,10

mit Kartoffelpiree € 6, 20
Ochsen-Sauerbraten
mit Blaukraut und Spatzle € 7,20

mit Kartoffelsalat und Remoulade € 6,10

mit Erbsenreis € 6, 10

Gemischtes Gulasch

Cordon Bleu vom Schwein

Ochsen-Tellerfleisch

Erhaltlich in der Genusszentrale & im Gaubodenpark

SR-Gaubodenpark: Tel. 09421/ 9622042
StraBkirchen, Straubinger Str., Tel. 09424 / 8937
www.wenisch-metzgerei.de

mit Nudeln €6,10
Schweinebraten
mit Knddel und Kraut €6,10

mit Kartoffel-Gurkensalat €6,2

mit Salzkartoffeln und Rahmwirsing € 7, 00

Zwetschgenstrudel

mit VanillesoBe €5,20
Spaghetti Bolognese

mit Blattsalat € 5,50
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Unser Genussversprechen fiir unser Ochsenfleisch

Etwa 75% unseres Ochsenfleisches - weitere Stiicke kommen von Almochsen aus Oster-

reich - stammt vom familieneigenen Muggenthaler Hof. Hier stehen wir personlich fir

das Wohlergehen des Fleckviehs ein. Das gilt auch fiir die handwerkliche, schonende
Schlachtung durch unseren langjahrigen Partnerbetrieb, die Metzgerei Baumann in Mallersdorf.




